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ual em que seleciona os
vlhores cafés

s lembrangas de infancia de Ed-
. naldo Nascimento sdo amargas
" como a bebida resultante do ca-
colhido ainda verde, mas as perspectivas
Lras sao suaves e acolhedoras como uma
i xicara de bourbon (tipo especial planta-
om pequena escala). “Meus pais nao ti-
nham condi¢ao de me
dar uma vida boa co-
mo uma crianga deve
ter’, diz o homem que
ainda menino safa con-

T —

pais na colheita. Mas
bastou conhecer as
magquinas da usina de
beneficiamento para
comegar a ganhar sim-
patia pelos frutos ver-
Ihow @ amarelos - algumas variedades
aralam guando maduras. Dai a se pegar
plstamente conquistado pela rubiacea,
Iviidi om grandes fazendas e pequenos
\lnls em toda a zona rural de Brejoes, foi
I8 o lempo de conhecé-la melhor. “Nao
il proparado para trabalhar em outro seg-
o', fale com um ar que deixa subenten-
1 'nem quero”. A frente da maior usina
1ogiho, na Agribahia, Gandula — apelido
0 par um tio, ele nemsabe por que = co-
0o todos 0s mandamentos para obter um
o boblda mole, o que se traduz em sa-
ninve o adocicado.

Cllrando a sua mesa de degustagéo, on-
i ritunl de sugar e cuspir diverte olha-
lalgon, Ednaldo faz o trabalho que mais
hohe de orgulho. "Hoje eu tenho um no-
nou classificador @ degustador, sou juri
[onal de degustagho. Estive entre os 22
hores do pals no concurso da BSCA (As-
(MyAo Brasilelr de Cafés Especiain)’, oo
ntuslasmado. Apdas chalrar Intensamer:

trariado para ajudar os

Degustando lembrancas

Ritual de cuspir e sugar o liquido escuro diverte os observadores leigos

escura dos cafezais. Com sua elevada alti-
tude — a média é de 611m — e temperatura

em torno dos 21,5° C, ela oferece coridicdes
ideais para o cultivo do café arabica, mas so-

fre com as constantes variagoes do indice
pluviemeétrico, pois a Agua salobra, encon-
trada em quase toda area, limita bastante o
uso de irrigagao. Quarto maior produtor do
estado (o campeao é Vitéria da Conquista),
Brejoes recebe os visitantes se anunciando
como “terra do café”. Considerando que boa
parte dos seus quase 18 mil habitantes tém
os graos achatados — os ovalados estdo mal
formados — como Unica forma de sobrevivén-
cia, percebe-se que nao ha exagero na afir-

magao. Moradoras do Km-100, Pau Ferro, e
outros povoados ao redor, passam os primei-
fos meses do ano.em tendas de palha arma-
das & beira da estrada pedindo uns trocados
ou algo para comer e 86 saem de Ia quando
o cafe comega a amadurecar. Entdo pegam
seus balaios e as 7h da manhd jd estéo cui-
dando de enché-los de frutos maduros, Dois
reais € o prego por caixa (40 litros = 3 ba-
laios) colhida. Nos picos de amadurecimen-
to, os mais ageis alcancam uma produtivida-
de de até 200 litros (42% do necessério pa-
ra uma saca de graos beneficiados) por dia.
“Nao colho mais que duas caixas”, é o que
diz, sem lamento, dona Joselita Oliveira du-

 pinguém

rante o almogo, quando homens e, principal-
mente, mulheres se retinem nas clareiras en-
tre os cafezais, para esquentar a comida so-
bre a brasa incandescente. Descalgando as
botas azuis, ela arrasta no chao as meias da
mesma cor, enquanto pde na panela a carne-
de-sol que vai acompanhar o feijio. Com 53
anos (a pele castigada pelo sol faz pensar
em mais) e apaixonada pela bebida que ins-
pirou poemas de Fernando Pessoa, ela ndo
sai de casa sem seu “quente-frio”, Colhedo-
raha 15 anos, Joselita afirma néo ter do que
se queixar. “Nao tem nada que eu nao goste,
Trabalho com um povo tio educado”, excla-
ma endossada pelo agrénomo Fernando Del-
monte, responsavel pelo cafezal da Agrope-
cuaria Brejoes, que nao saiu um s6 seqgun-
do do seu lado.

A outra face

A colheita, contudo, néo & panacéia par
todos os males ~ para 0 portuguds Luls Al
menda ela estd sendo apenas a gorongho di
sua faléncia. Encantado com a produtivida-
de recorde dos cafés Irrigados do oeste do
estado (onde a Secretarla de Agrlouliure,
Seagri, ja investiu cerca de Fi 80 milhoes (i
promogéo de infra-estrutura), ale vendng o
fazenda para comprar outra em Bartelus.
No entanto, néo foi pago. Depols de i o
ga batalha pela reintegrag@o de posse, o oi
feicultor tomou empréstimos para reviver o
café, que “estava a perecer”. Era 1998, o mer-
cado estava aquecido pela baixa oferta cuu-
sada pela geada de 97, mas desdo entho o
prego do café s6 fez cair, "Fol a malor asne|:
ra que fiz na vida", diz definindo a decisio de
Investir na lavoura de café,

Obrigado a demitir parte dos seus funolo-
nirlon = "parguntel quem queria Ir embor,

" 0 pors



wolovs frLtos ver-
melhos o amarelos - algumas variedades
amarelam quando maduras. Dal a se pegar
completamente conquistado pela rubiacea,
cultivada em grandes fazendas e pequenos
quintais em toda a zona rural de Brejoes, foi
apenas o tempo de conhecé-la melhor. “N&o
estou preparado para trabalhar em outro seg-
mento”, fala com um ar que deixa subenten-
dldo “nem quero”. A frente da maior usina
da regi@o, na Agribahia, Gandula — apelido
dado por um tio, ele nem'sabe por que — co-
nhece todos os mandamentos para obter um
café de bebida mole, o que se traduz em sa-
bor suave e adocicado.

Girando a sua mesa de degustagao, on-
de um ritual de sugar e cuspir diverte olha-
res leigos, Ednaldo faz o trabalho que mais
0 enche de orgulho. “Hoje eu tenho um no-
me, sou classificador e degustador, sou juri
‘nacional de degustagéo. Estive entre os 22
melhores do pais no concurso da BSCA (As-
sociacao Brasileira de Cafés Especiais)”, con-
ta entusiasmado. Ap6s cheirar intensamen-
te cada uma das cumbucas, Gandula reco-
lhe porgdes do liquido sobrenadante — as
amostras s&o preparadas por infusao e sem
coar — e as deixa acariciar suas papilas gus-
tatwas sem jamais engolir. Sim, exatamen-
te como fazem os requintados provadores de
_\nnho. Senhor absoluto na deciséo do desti-
no de cada lote experimentado, o homem de
41 anos usa seu paladar treinado para iden-
tificar pequenos detalhes. Se o sabor é leve-
‘mente adstringente, o veredicto é bebida du-
ra - boa para o mercado interno -, mas se
acaso o gosto tem um qué de remédao eo
_phelro lembra o iodo, tém-se riado ou rio co-
mo resultado - tipo desprezado nos concei-
tos de qualidade, mas bastante apreciado no
Oriente Médio.

Vida no cafezal

Parte do embrido da cultura cafeeira na |

Bahia, iniciada timidamente em 1770, Bre-
j6es ja nasceu cercada pela folnagem verde

Joselita Oliveira: ‘Ndo colho mais que duas caixas’

outra face

A colheita, contudo, nio & panacoln i
todos os males ~ para o portuguds Luls
menda ela esta sendo apenas a corongio
sua faléncia. Encantado com a produtivid
de recorde dos cafés irrigados do oesle
estado (onde a Secretaria de Agricultu
Seagri, ja investiu cerca de R$ 30 milhGon
promogao de infra-estrutura), ele vende
fazenda para comprar outra em Barrell
No entanto, n&o foi pago. Depois de umi I
ga batalha pela reintegragéo de posse, o §
feicultor tomou empréstimos para revive
café, que “estava a perecer”. Era 1998, o 11
cado estava aquecido pela baixa oferta ¢
sada pela geada de 97, mas desde enti
prego do café sé fez cair. “Foi a maior as
ra que fiz na vida”, diz definindo a decisao
investir na lavoura de café.

Obrigado a demitir parte dos seus fun
narios — “perguntei quem queria ir emh
ninguém quis, entao fiz um sorteio’™, o |
tugués da ares de tragicomédia a sua his
ria e diz que se n&o conseguir vender as
ras s6 Ihe resta a morte lenta. Com sua pl
tacdo ja consolidada, mas sem dinheiro
ra adubar, Luis Almenda nao pode ser be
ficiedo pelo Agrinvest — programa concd
do para incentivar novas plantagoes, atra
do qual a Seagri arca com 50% dos end
gos decorrentes de empréstimos até o in
da produgao —, e ndo tem como pagar as
celas de R$12 mil que lhe batem a porta. &
‘esperanca, pouco lhe importa se o legis
vo baiano, tentando aumentar o consuimc
600 mil sacas anuais, acabou de aprov
inclusao do café na merenda escolar.
seu café mirrado, pela falta de chuva
cuidados, ele precisa de 97 caixas para ||
duzir uma saca de café (o normal seria
caixas). “N&o ha o que fazer”, sentenci
portugués de 67 anos, enquanto toma o
fezinho que mandou buscar em casa (ha
se um quildmetro dali) para servir a eq
de reportagem.






